
R E S T A U R A N T   L A   T E R R A S S E

HVD BOUTIQUE HOTEL OASIS 5★  ·  GOLDEN SANDS

АВТОРСКА ВЕЧЕР С ШЕФ ДЕНИС МОРЕИРА – ДЕНИСИНЬО
SIGNATURE EVENING WITH CHEF DENIS MOREIRA – DENISINYO

ДЕГУСТАЦИЯ НА ВИНА ОТ ИЗБА ЛОГОДАЖ СЪС СОМЕЛИЕР

✦   ПЕТЪК, 20 НОЕМВРИ 2026 · 19:30 ч.  |  FRIDAY, 20 NOVEMBER 2026 · 7:30 PM   ✦

85 € на гост · Включва 6-степенно меню и винена дегустация със сомелиер (Wine Pairing)

✦   ✧   ✦

1. Карибски омар | Горски гъби | Царевица
Дюксел от горски гъби, карибски омар, кадифено царевично велуте и лактоферментирали зеленчуци

Caribbean Lobster | Wild Mushrooms | Sweetcorn — Wild mushroom duxelles, Caribbean lobster, velvety sweetcorn velouté & lacto-fermented 
vegetables

2. Черноморски лефер | Leche de Tigre | Портокал
Севиче от черноморски лефер, цитрусово тигрово мляко, портокалова тапиока, компресирана краставица и масло от 

кориандър
Black Sea Bluefish | Leche de Tigre | Orange — Black Sea bluefish ceviche, citrus tiger's milk, orange tapioca pearls, compressed cucumber & coriander 

oil

3. Ананас | Цитрусова върбинка
Сорбе от ананас и инфузия от цитрусова върбинка

Pineapple | Lemon Verbena — Pineapple sorbet infused with citrus lemon verbena

4. Тиква | Синьо сирене | Бразилски орех
Домашни равиоли с печена тиква, крем от синьо сирене, кафяво масло с градински чай и печени бразилски орехи

Pumpkin | Blue Cheese | Brazil Nut — Handcrafted ravioli with roasted pumpkin, blue cheese cream, sage brown butter & roasted Brazil nuts

5. Телешко | Черен боб | Кашаса
Бавно готвено дърпано телешко, кадифено пюре от черен боб, хрупкав български суджук и телешки сос с кашаса и червено 

вино
Beef | Black Beans | Cachaça — Slow-cooked pulled beef, velvety black bean purée, crispy Bulgarian sudzhuk & beef jus with cachaça and red wine

6. Десерт: Кокос | Кашу | Бяла праскова
Крем от кокосово кисело мляко и кашу, мус от бял шоколад, бяла праскова и деликатен цитрусов гел

Dessert: Coconut | Cashew | White Peach — Coconut yogurt & cashew cream, white chocolate mousse, white peach & delicate citrus gel

✦   ВИНЕН ТУР: СЕЛЕКЦИЯ ОТ ИЗБА ЛОГОДАЖ СЪС СОМЕЛИЕР   ✦

SOMMELIER WINE PAIRING BY LOGODAJ WINERY

✦   ✧   ✦

ИНФОРМАЦИЯ И РЕЗЕРВАЦИИ  ·  RESERVATIONS & CONTACTS

Начало: 19:30 ч.  ·  Местата са ограничени  ·  Препоръчва се предварителна резервация
Event starts at 7:30 PM  ·  Limited seating  ·  Advance booking recommended

Телефон / Phone: +359 887 131 095   ·   Имейл / Email: oasis.rest@rivierabulgaria.com

HVD Boutique Hotel Oasis 5★  ·  Ресторант La Terrasse  ·  к.к. Златни пясъци  ·  hvdhotels.com


