
САЛАТИ - SALADS
ЛИСТНА САЛАТА С ЯГОДИ
Микс от салатки, мариновани ягоди, тиквени семки и дресинг от ревен.

MIXED GREENS WITH STRAWBERRIES
Mixed salad with marinated strawberries, pumpkin seeds, rhubarb dressing.

ТАБУЛЕ С ФЕРМЕНТАЦИЯ НА ЛИМОНИ
Табуле от лимец с ферментирали лимони, нахут, магданоз, спанак, домат конкасе
и дресинг от липов мед.

TABBOULEH WITH FERMENTED LEMONS
Spelt tabbouleh with fermented lemons, chickpeas, parsley, spinach, tomato concase
and a linden honey dressing.

ДОМАТИ СЪС СТРАЧАТЕЛА     
Розови домати, кремообразна страчатела, пъстри чери домати, млада
рукола, пресни репички, печени лешници и инфюзиран зехтин с босилек.

TOMATO WITH STRACCIATELLA 
Pink tomatoes, creamy stracciatella, mixed cherry tomatoes, baby arugula,
fresh radishes, roasted hazelnuts and basil-infused olive oil.

1o€ | 19,56 BGN
300 гр./gr.

10 € | 19,56 BGN
250гр./gr.

15 € | 29,34 BGN 
300 гр./gr.

КОПРИВЕНА КРЕМ СУПА     
Крем супа от млада коприва и кореноплодни зеленчуци.

NETTLE CRAM SOUP
Cream soup made from young nettles and root vegetables. 

14 € | 27,38 BGN
300 гр./gr.

8 € | 15,65 BGN
300 гр./gr.

10 € | 19,56 BGN
300 гр./gr.

12 € | 23,47BGN
300 гр./gr.
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ПРОЛЕТНА ГРАДИНА     
Билкова почва от маслено тесто, сфера от катък, компресирана краставица,
пъстри чери домати, мариновани диви аспержи, репички, микро салатки,
сладък червен лук, пудра от трюфел.

SPRING GARDEN 
Herb “soil” made from buttery dough, a katak sphere, compressed cucumber,
mixed cherry tomatoes, marinated wild asparagus, radishes, microgreens, sweet
red onion and truffle powder.

СУПИ - SOUPS

БИСК ОТ ЧЕРУПЧЕСТИ
Домашен биск от черупчести, завършен със шафранов зехтин.

SHELLFISH BISQUE
Homemade shellfish bisque finished with saffron oil.

ФРЕНСКА ЛУЧЕНА СУПА
Сервирана със запечен хляб „Брьош“ и сирене „Грюер“.

FRENCH ONION SOUP
Served with toasted brioche bread and Gruyère cheese.



ПРЯСНА ПАСТА - FRESH PASTA

12 € | 23,47 BGN
200 гр./gr.

ЕСКАРГОТ С ГЪБИ И МИСО
Охлюви пълнени с гъбен дюксел, мисо паста и билково масло с левурда.

ESCARGOTS WITH MUSHROOMS AND MISO
Snails stuffed with mushroom duxelles, miso paste, and herb butter with wild garlic.

16 € | 31,29 BGN
150 гр./gr.

ТОРТЕЛИНИ С ТЕЛЕШКИ ОПАШКИ
Тортелини пълнени с рагу от телешки опашки и сос от кисело мляко с чесън,
червен пипер и зехтин.

TORTELLINI WITH OXTAIL
Tortellini filled with oxtail ragù, served with a yogurt sauce with garlic, paprika,
and olive oil.

18 € | 35,21 BGN
220 гр./gr.

TАЛИАТЕЛЕ С ЛАВРАК И ЛИМОН
Домашна паста талиателе, филе от лаврак и сос бьор цитроне.

TAGLIATELLE WITH SEA BASS AND LEMON
Homemade tagliatelle pasta with sea bass fillet and beurre citron sauce.

16 € | 31, 29 BGN
220 гр./gr.

ПРЕДЯСТИЯ - STARTERS

17 € | 32,25 BGN
150 гр./gr.

16 € | 31,29 BGN
200 гр./gr.
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МИНИ ТАКОС С МОРСКИ ТАРТАР
Мини такоси от точени кори с морски тартар и японска майонеза с див лук и
комбо.

MINI TACOS WITH SEAFOOD TARTARE
Mini tacos made from filo pastry with seafood tartare and Japanese mayonnaise with
chives and kombu.

ТЕЛЕШКО КАРПАЧО С ТРЮФЕЛИ
Карпачо от телешко филе с трюфелова филаделфия, пармиджано реджано, гел от
жълтък, сушени домати, каперси, артишок и трюфел.

BEEF CARPACCIO WITH TRUFFLES
Carpaccio of beef tenderloin with truffle Philadelphia cream cheese, Parmigiano
Reggiano, egg yolk gel, sun-dried tomatoes, capers, artichoke, and truffle.

АСПЕРЖИ С ЯЙЦА МОЛЕ
Грилован артишок, яйце моле, пармезанов сос с трюфели.

ASPARAGUS WITH MOLLET EGGS
Grilled artichoke, mollet egg, and Parmesan sauce with truffles.

ПЕНЕ АРАБИАТА
Пикантен доматен сос със чили и чесън и пармиджано реджано.

PENNE ALL’ARRABBIATA
Spicy tomato sauce with chili and garlic, finished with Parmigiano Reggiano.

10 € | 19,56 BGN
220 гр./gr.
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ПЪЛНЕНИ ЧУШКИ И ЛУК С ВАРИАЦИЯ НА БОБЕНИК
Пълнени прясна червена чушка и лук с маслен боб, бешамел с
кисело мляко и каротиново олио, крекер от квасен хляб.

STUFFED PEPPERS AND ONION WITH A VARIATION OF BEAN STEW
Stuffed fresh red pepper and onion with butter , served with a béchamel sauce
with yogurt and karotin oil, and a sourdough cracker.

ЧЕРНА ТРЕСКА С ДИВИ АСПЕРЖИ
Филе от черна треска глазирано в бьорноазет, хрупкави диви аспержи, перли от
пресен грах, печени лешнци и юзу сос.

BLACK COD WITH WILD ASPARAGUS
Black cod fillet glazed in beurre noisette, with crispy wild asparagus, fresh
green pea pearls, roasted hazelnuts, and yuzu sauce.

ОСНОВНИ ЯСТИЯ - MAIN COURSES

ФРЕНСКО ПЕТЛЕ
Роле от френско петле с фарс от лакто-лимони, пюре от пащърнак, морков
ротие, пуканки от елда и костен сос с шери оцет и мадейра.

FRENCH COQUELET
Coquelet roulade with a preserved lemon farce, parsnip purée, roasted carrots,
buckwheat popcorn, and a rich jus with sherry vinegar and Madeira wine.

СВИНСКИ КОТЛЕТ С ЛЕШНИЦИ
Котлет де порк с лешниково чимичури и картофени дукеси.

PORK CHOP WITH HAZELNUTS
Pork chop with hazelnut chimichurri and potato duchess.

18 € | 35,20 BGN
300 гр./gr.

25 € | 48,90 BGN
350 гр./gr.

28 € | 54,76 BGN
300 гр./gr.

6 € | 11,73 BGN
100 гр./gr.

ФИЛЕ МИНЬОН С ВАРИАЦИИ НА ЛУК И СМРЪЧКУЛА
Телешко филе, пюре от бял лук с хрян, печен шалот, маринован арпаджик и
сос от праз и зелен лук.

FILET MIGNON WITH ONION AND MOREL VARIATIONS
Beef tenderloin with white onion and horseradish purée, roasted shallot,
pickled pearl onions, and leek and green onion sauce.

30 € | 58,67 BGN
300 гр./gr.

ЛОЗОВИ САРМИЧКИ С АГНЕШКО И БУЛГУР
Сармички от лозови листа с бавно готвено агнешко, булгур с кореноплодни
зеленчуци и еспума от кисело мляко с пушено олио.

STUFFED VINE LEAVES WITH LAMB AND BULGUR
Vine leaves stuffed with slow-cooked lamb, bulgur with root vegetables, and
yogurt espuma with smoked oil.

24 € | 46,94 BGN
280 гр./gr.
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ХАЙВЕР СЕТ- ЧЕРЕН ХАЙВЕР ОТ ЕСЕТРА, ДИВ ЛУК, ШАЛОТ, КРЕМА СИРЕНЕ,
МИНИ ПАЛАЧИНКИ

CAVIAR SET - STURGEON BLACK CAVIAR, WILD GARLIC, SHALLOTS, 
CREAM CHEESE, MINI PANCAKES

КРАКА ОТ КРАЛСКИ РАК СНАТКА ПОДНЕСЕНИ С ПРЕЧИСТЕНО
МАСЛО И ПУШЕНА СОЛ МАЛДОН

KING CRAB LEGS "SNATKA" SERVED WITH CLARIFIED BUTTER AND MALDON
SMOKED SALT

СТЕК ОТ БИЗОН
BISON STEAK

ПРЕМИУМ ПРОДУКТИ - PREMIUM PRODUCTS

60 € | 117,35 BGN 
200 гр./gr.

92 € | 179,94 BGN
25 гр./gr.

18 € | 35,21 BGN
180 гр./gr.

ТЕЛЕШКИ РИБАЙ СТЕК BLACK ANGUS
BLACK ANGUS RIBEYE STEAK

15 € | 29,34 BGN
100 гр./gr.
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8 € | 15,65 BGN 
130 гр. /gr. 

3 € | 5,87 BGN
50 гр./gr.   

10 € | 19,56 BGN
150 гр./gr.   

8 € | 15,65 BGN 
130 гр. /gr.   

ДЕСЕРТИ - DESSERTS

Алергени  |  Allergens

(1) Зърнени култури, съдържащи глутен / Cereals containing Gluten
(2) Ракообразни / Crustaceans
(3) Яйца и продукти от тях / Eggs
(4) Риба и рибни продукти / Fish
(5) Фъстъци и продукти от тях / Peanuts
(6) Соя и соеви продукти / Soybeans
(7)Мляко и млечни продукти / Milk

Моля, обърнете се към управителя на ресторанта за съдействие, в случай че имате алергия или непоносимост към определени
хранителни продукти! Please contact our Restaurant manager in case you have any allergies or food intolerance!

(8) Ядки и продукти от тях / Nuts
(9) Целина и продукти от нея / Celery
(10) Синап и продукти от него / Mustard
(11) Сусамово семе и продукти от него /Sesame
seeds
(12) Лупина и продукти от нея / Lupin
(13) Серен диоксид и сулфити / Sulphur
dioxide and sulphites
(14) Мекотели и продукти от тях / Mollusks

ТИРАМИСУ С ЯГОДИ И КАУЛА ЛИКЬОР
TIRAMISSU WITH STRAWBERRIES AND KAHULA LIQUOR

ЛИМОНОВА МЕДЕНКА
Лимонов кърд, ароматна меденка с анасон и гел боровинки.

LEMON HONEY CAKE
Lemon curd, aromatic honey cake with anise, and blueberry gel.

РЕВЕН С МАСКАРПОНЕ И СЛАДОЛЕД ОТ ЧЕРВЕН ПОРТОКАЛ
RHUBARB WITH MASCARPONE AND BLOOD ORANGE ICE CREAM

СЕЛЕКЦИЯ ОТ ДОМАШНИ СЛАДОЛЕДИ И СОРБЕТА
SELECTION OF HOMEMADE ICE CREAMS AND SORBETS

ТЕЛЕШКИ РИБАЙ СТЕК WAGYU A5 (ЯПОНИЯ), ПРЕМИУМ КЛАС
WAGYU A5 RIBEYE STEAK (JAPAN), PREMIUM CUT

90 € | 176,02 BGN
100 гр./gr.
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	САЛАТИ - SALADS
	1o€ | 19,56 BGN 300 гр./gr.
	10 € | 19,56 BGN 250гр./gr.
	15 € | 29,34 BGN  300 гр./gr.
	14 € | 27,38 BGN 300 гр./gr.

	СУПИ - SOUPS
	8 € | 15,65 BGN 300 гр./gr.
	10 € | 19,56 BGN 300 гр./gr.
	12 € | 23,47BGN 300 гр./gr.

	ПРЕДЯСТИЯ - STARTERS
	17 € | 32,25 BGN 150 гр./gr.
	16 € | 31,29 BGN 200 гр./gr.
	12 € | 23,47 BGN 200 гр./gr.
	16 € | 31,29 BGN 150 гр./gr.

	ПРЯСНА ПАСТА - FRESH PASTA
	18 € | 35,21 BGN 220 гр./gr.
	16 € | 31, 29 BGN 220 гр./gr.
	10 € | 19,56 BGN 220 гр./gr.

	ОСНОВНИ ЯСТИЯ - MAIN COURSES
	18 € | 35,20 BGN 300 гр./gr.
	25 € | 48,90 BGN 350 гр./gr.
	28 € | 54,76 BGN 300 гр./gr.
	6 € | 11,73 BGN 100 гр./gr.
	30 € | 58,67 BGN 300 гр./gr.
	24 € | 46,94 BGN 280 гр./gr.

	ПРЕМИУМ ПРОДУКТИ - PREMIUM PRODUCTS
	КРАКА ОТ КРАЛСКИ РАК СНАТКА ПОДНЕСЕНИ С ПРЕЧИСТЕНО МАСЛО И ПУШЕНА СОЛ МАЛДОН
	KING CRAB LEGS "SNATKA" SERVED WITH CLARIFIED BUTTER AND MALDON SMOKED SALT
	60 € | 117,35 BGN  200 гр./gr.
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	ХАЙВЕР СЕТ- ЧЕРЕН ХАЙВЕР ОТ ЕСЕТРА, ДИВ ЛУК, ШАЛОТ, КРЕМА СИРЕНЕ, МИНИ ПАЛАЧИНКИ
	CAVIAR SET - STURGEON BLACK CAVIAR, WILD GARLIC, SHALLOTS,  CREAM CHEESE, MINI PANCAKES
	92 € | 179,94 BGN 25 гр./gr.
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	СТЕК ОТ БИЗОН
	BISON STEAK
	18 € | 35,21 BGN 180 гр./gr.

	ТЕЛЕШКИ РИБАЙ СТЕК BLACK ANGUS BLACK ANGUS RIBEYE STEAK
	15 € | 29,34 BGN 100 гр./gr.

	ТЕЛЕШКИ РИБАЙ СТЕК WAGYU A5 (ЯПОНИЯ), ПРЕМИУМ КЛАС WAGYU A5 RIBEYE STEAK (JAPAN), PREMIUM CUT
	90 € | 176,02 BGN 100 гр./gr.



	ДЕСЕРТИ - DESSERTS
	ТИРАМИСУ С ЯГОДИ И КАУЛА ЛИКЬОР TIRAMISSU WITH STRAWBERRIES AND KAHULA LIQUOR
	ЛИМОНОВА МЕДЕНКА Лимонов кърд, ароматна меденка с анасон и гел боровинки.
	LEMON HONEY CAKE Lemon curd, aromatic honey cake with anise, and blueberry gel.
	8 € | 15,65 BGN  130 гр. /gr.
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